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Parmigiana di Melanzane
Munakoiso parmigiana
Eggplant Parmigiana

Ravioli Ripieni di Ricotta e Spinaci con Burro e Salvia
Ricotalla ja pinaatilla täytetyt raviolit, voita ja salviaa

Ricotta and Spinach Stuffed Ravioli, Sautéed in Butter and Sage

Tiramisu dell’Oste o Latte in Piedi
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52

viinit / wines 
36

Tiramisu tai karamellivanukas
Tiramisu or Caramel Custard

Valikoima italialaisia leikkeleitä ja juustoja, hilloketta ja focaccia 
Degustazione di Salumi e Formaggi Selezionati con Confettura e Focaccia

Tasting of Selected Cold Cuts and Cheeses with Jam and Focaccia

Tonnarelli alla Carbonara
 Tonnarelli pastaa, guancialea, pecorinoa, kananmunaa ja mustapippuria

Tonnarelli Pasta with Guanciale, Pecorino, Egg and Black Pepper

Tiramisu dell’Oste o Latte in Piedi
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viinit / wines
36

Tiramisu tai karamellivanukas
Tiramisu or Caramel Custard 
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Tartare di Manzo Finlandese con Giardiniera
Kotimainen naudanlihatartar ja pikkelöityjä vihanneksia

Local Beef Tartar with Pickled Vegetables 

Tagliatelle Paglia e Fieno con Ragù di Capriolo 
Tagliatelle pastaa ja metsäkauriin ragùa 

Tagliatelle pasta with Roe Deer Ragù
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62
 

viinit / wines
 36 

Mousse al Cioccolato Vegano con Crumble di Nocciole, Pere e Lime
Vegaaninen suklaamousse, hasselpähkinää, päärynää ja limeä
Vegan Chocolate Mousse, Hazelnut crumble, Pear and Lime

Croccante al Taleggio con Uova di Quaglia e Tartufo
Rapea Taleggio juustolla täytetty leivos, viiriäisenmuna ja tryffeliä 

Crispy Fillo Pastry with Taleggio, Quail Egg and Truffle

Pici con Tartufo Estivo Fresco
 Pici pastaa ja tuoretta kesätryffeliä

Pici pasta with Fresh Summer Truffle
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viinit / wines
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Zuppa Inglese
Liköörikakku vanilija- ja suklaakreemillä

Liquor Sponge Cake with Vanilla and Chocolate Custard
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